
 

 
 
 

MARKTPLATZ DES GENUSSES 
Aktionskalender von Juni bis August 2026 

 

Sehr geehrte Gäste, 
freuen Sie sich auf viel Bewährtes, aber auch neue genussvolle Veranstaltungen.  

Entfliehen Sie dem Alltag und genießen schöne entspannte Stunden bei uns.  
Wir freuen uns darauf, Sie zu den kommenden Kulinarischen  

Monaten auf 770 Metern Höhe begrüßen zu können. 
 

Auf zum Gipfel des Genusses 
Ihr „Hotel-Gabelbach“ 

„Du solltest niemals etwas bereuen, was dich glücklich gemacht hat.“ 
 

 

26. April - 24. Juni 2026 
„Spargel sticht Erdbeere“ 

Spargel aus Thüringen – ausgestochen gut! 
„Weißes Gold“, Frühlingslust in Stangen, essbares Elfenbein, so vielfältig sind die Beschreibungen für das königliche 

Gemüse. Freuen Sie sich auf ein fantasievolles Zusammentreffen des Edelgemüses mit hervorragendem Wein  
aus der Region. Genießen Sie die Vielfalt des Thüringer Spargels. 

 

19. Juni 2026 
Kubanische Nacht zu Sommersonnenwende 

Erleben Sie einen Abend, der alle Sinne berührt: Genießen Sie lateinamerikanische Live-Musik,  
lassen Sie sich von unseren Barkeepern mit karibischen Cocktails verwöhnen, erfreuen Sie sich an kubanischen 

Leckereien und schwingen Sie das Tanzbein zu feurigen Rhythmen. 
Ab 18:00 Uhr in unserem Hotelpark. Der Eintritt ist frei! 

28. Juni - 16. Juli 2026 
„Spießerwochen - alles vom Spieß“ 

Mit Spießen ist eine willkommene Abwechslung auf unserem Speiseplan vorprogrammiert.  
Denn Spieße sind nicht nur einfach zu machen, sondern auch wohlschmeckend und appetitlich –  

beliebige Zutaten können dabei kombiniert und ausprobiert werden. 
 

19. Juli - 30. Juli 2026 
Meer macht glücklich - „Matjes, jungfräulich und pikant“ 

 „Außer der Ölsardine erblickt kein Lebewesen zweimal das Licht der Welt.“ 
Der Begriff „Matjes“ stammt aus der holländischen und friesischen Fischfangtradition, wurde eingedeutscht und 

bedeutet ursprünglich so viel wie „junges Mädchen“. In vielen Lehrbüchern und alten Unterlagen wird der Matjes noch 
heute als „jungfräulicher“ Hering bezeichnet. Die Fangsaison dauert insgesamt etwa 6 bis 8 Wochen,  

danach bildet der Fisch Milch und Rogen aus, er verliert an Fett und Geschmacksstoffen 

Sonntags-Lunch auf Gabelbach 
Jeden Sonntag erwarten wir Sie mit abwechslungsreichen Gerichten  

& auf die Saison abgestimmten Köstlichkeiten an unserem Lunch-Buffet  
von 12:00 – 14:00 Uhr inkl. Orangensaft & Kaffee.  

Essen so viel Sie wollen am warm / kalten Bufett zum Preis von € 39,00 pro Person. 

 



 
 
 
 

 

UNSERE REGIONALEN PRODUZENTEN 
NATÜRLICH. HERZHAFT. AROMATISCH. FRISCH. 

 
Bei unseren Lieferanten in und um Gabelbach setzen wir auf bestmögliche Qualität und 

Regionalität sowie biologisch und ökologisch orientierte Landwirtschaft. 
 

Thüringer Senf von der Senfmühle in Kleinhettstedt 
Fleisch und Wurst von Naturfleisch Oberweißbach 

Wildspezialitäten aus eigener Jagd und vom Thüringer Forst 
Forellen und Saiblinge aus dem Vessertal 

 „Ziegenried“ in Dosdorf 
ausgesuchte Weine von Namhaften Winzern der Weinberge an Saale und Unstrut 

 

* 
Käse- und Schafsmilchprodukte und Lammfleisch aus der angegliederten Schafskäserei 

Hausgemachte Konfitüren und Chutneys 
Honig aus eigener Imkerei 

Hausspirituosen aus der „Fahner Landbrennerei“ 
 

 
Trotz größter Sorgfalt und Frische mit der wir unsere Speisen für Sie zubereiten, ist es uns leider nicht möglich 

gänzlich auf Zusatz-, Inhalts- und Allergene Stoffe zu verzichten. Sollten Sie gegen etwas allergisch sein, erkundigen 
Sie sich bitte bei unseren Servicemitarbeitern. Gerne bereiten wir Ihnen die für Sie geeigneten Speisen zu. 

 
Alle Preisangaben sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

* 
Kleiner Tipp: 
Die Geschichte des 

„BERG & SPA HOTEL GABELBACH“, bei Ilmenau in Thüringen, 
reicht viel weiter in die graue Vorzeit zurück, 

als es die meisten seiner Besucher wohl annehmen mögen. 
Zumindest könnte man zu diesem Schluss nach der Lektüre 

des kleinen und sehr hintersinnigen Büchleins 

 
„Aus der Chronik der Gemeinde Gabelbach“ 

des Reiseschriftstellers August Trinius kommen. 
Sie erhalten dieses Büchlein an der Rezeption. 

 
 

Wir wünschen viel Spaß beim Lesen! 
 
 
 



 

 
 
 

Spargel sticht Erdbeere - 26. April – 24. Juni 2026 
Der weiße Riese – Spargel aus Thüringen – ausgestochen gut 

 
Spargel-Erdbeersalat mit Basilikum 

Baby-Mozzarella, schwarzem Sesam und Bresaola 
16,50 € 

 

Spargel-Kokossuppe mit Erdnüssen 
7,50 € 

 

Weißer Spargel alla Tonnato 
mit cremiger Thunfischcreme, Limette, frittierten Kapern und Baguette 

17,00 € 
 

Gratinierter weißer Spargel im Räucherlachsmantel 
mit Bärlauch-Panko-Butter-Brösel und Süßkartoffelwürfeln 

24,00 € 
 

 
 

Spargel-Crespelle 

mit Serano-Schinken, Parmesan überbacken und kleinem Salat 
23,00 € 

 

Grün-weißes Spargelmikado mit Orangen-Hollandaise 
Wolfsbarschfilet und Erdbeer-Risotto 

25,90 € 
 

200g Spargel mit Lammrücken 
Tomaten-Hollandaise, Granatapfelkernen und Rosmarinkartoffeln 

27,80 € 

 

Unsere Klassiker - Der pure Spargelgenuss 
Thüringer Spargel (200g) / (400g)      16,00 € / 23,80 € 
nach Wunsch mit Semmelbutter oder Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln  
 

Wählen Sie bitte hierzu: 
Schweineschnitzel          je 7,90 € 
zarte Hähnchenbrust         je 6,50 € 
gemischter Schinken         je 5,80 € 
gebratener Fjord-Lachs         je 7,50 € 



 

 
 

„Frühlingsgefühle“ 
Unsere Speisekarte für Frühjahr & Sommer 

Aller Anfang ist leicht & lecker 
 

Pastinaken-Birnensuppe 
mit Blätterteig und geräucherter Entenbrust  
Parsnip and pear soup with puff pastry and smoked duck breast 

7,50 €  
 

Lachs-Spinat Rolle 
mit Räucherlachs, Frischkäse und Blattsalat-Bukett 
Salman and spinach rolll with smoked salman, cream cheese and a 
bouquet of leafy salad  

8,90 € 
 

Salat „Französische Brotzeit“ 
frische Blattsalate, Aprikosen, Camembert  
und Himbeer-Vinaigrette   
French-style snack salad with fresh leafy greens, apricots,  
Camembert and raspberry vinaigrette 

10,00 € 
 

Klassiker im Frühling 
 

Sauerbraten vom Dammhirsch 
Karamelltraubenkraut und gebratenen Hüllerchen 
Marinated braised fallow deer with caramelized cabbage and pan-fried 
Thuringian potato dumplings 

24,90 €  
 

Schweinefiletspieß   
mit Tomatenkruste, Cognac-Pfefferrahm,  
Kräuter-Champignons und Kartoffelgratin         
Pork tenderloin skewer with a tomato crust, cognac pepper cream 
sauce, herb-mushrooms and potato gratin                                                                          

23,00 € 
 

Kalbsragout  
mit Schalotten, grünem Spargel und Basmatireis  
Veal ragout with shallots, green asparagus and basmati rice 

21,90  
 

Aus unserer aktuellen Bergpost „berühmte Geniesser“ 

Steak Strindberg   
mit Rotwein-Jus, Wurzelgemüse und Kartoffelrösti  
Steak Strindberg with red wine, root vegetables and a potato rösti  
25,90 € 
 

Putenleber   
auf gebratenen Apfelscheiben, luftigem Kartoffelpüree 
und gebratenen Zwiebeln 
Turkey liver on fried apple slices with fluffy mashed potatoes and fried 
onions 

18,00 €  
 

Viel Genuss auch ohne Fleisch 
 

Tagliatelle  
mit Staudensellerie, Kirschtomaten in Trüffel Rahm  
Tagliatelle with celery, cherry tomatoes and truffle cream sauce 

19,00 € 
 

Gebackenes Pilz-Risotto  
mit Passionsfruchtbutter und Taleggio  
Baked mushroom risotto with passion fruit butter and Taleggio 
cheese 

21,00 € 
 

Vital Wrap  
gefüllt mit Linsenragout, Karotte, Hirtenkäse  
dazu Süßkartoffelpommes und Kräuterschmand 
Vital wrap filled with lentil ragout, carrot, feta cheese, sweet potato 
fries and herb sour cream 

18,50 €  
 

Flosse & Gräte 
Regionale Genuss-Wochen im Biosphärenreservat 

Gebratenes Manebacher Lachsforellenfilet  
auf Bärlauch-Kichererbsenpüree mit Paprikagemüse 
und Zitronen-Buttersauce 
Salmon trout fillet on wild Garlic and chickpea-puree with bell 
peppers and lemon buttersauce 

22,50 € 

 

Kabeljaufilet   
mit Oliven, Kapern, Sardellenkruste auf Spitzkohl 
dazu Paprikapolenta  
Cod fillet with olives, capers and anchovy crust on pointed cabbage 
and bell pepper polenta 

23,90 € 
 

Süßes Finale 
 

Orangen Tiramisu   
mit Beerenkompott und Vanille Crumble  
Oranges tiramisu with berry compote and vanilla crumble 

9,50 €  
 

Schmand Strudel   
mit Apfel-Ragout und Vanille Eis 
Sour cream strudel with apple ragout and vanilla ice cream 

8,00 € 

 
Zusätzlich zu unserer saisonalen Speisekarte 
bieten wir Ihnen täglich wechselnde regionale 

und internationale Specials in unserem 
Restaurant an. 



 

 
 

 

 
CANDLE-LIGHT-DINNER 

Juni 2026 
 

Für Ihren ganz besonderen Anlass 
 
 

Amuse-Gueule 
Ein Gruß aus der Küche 

 
* * * 

 
gebeiztes Zanderfilet 

Rhabarber-Chutney | gegrilltes Zucchini Carpaccio  
 

* * * 
 

Gazpacho von der Salatgurke  
Chili | Croutons | Mandelmilchschaum 

 
* * * 

 
Medaillon vom Rinderfilet  

Rotwein-Schalotten | Cognac-Pfefferrahm | Karottenpüree 
 

* * * 
 

Erdbeer-Parfait 
Holunderblütensorbet | weißer Schokolade 

 
oder 

 
Dreierlei Käse  

Feigensenf | Brotchip  
 

In unserem Restaurant erwarten wir Sie mit einem vorzüglichen,  
monatlich wechselndem 4-Gang-Menü und einer dem besonderen Abend entsprechender Tischdekoration. 

Preis pro Person 55,00 €. 25,00 € pro Person zusätzlich mit entsprechender Weinbegleitung. 
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir Ihnen das Candle-Light-Dinner 
nur nach vorheriger Reservierung servieren. 



 

 
 

 

 

 
WINZER DES MONATS  

Weingut Dereser, Stammheim, Franken 
 

"Am Anfang ist der Wein ein Berg" 
Nach dieser Philosophie entstehen im Weingut der Familie Dereser  

an der Mainschleife authentische Weine. 
 

Ehrlich. fränkisch. köstlich. 
 

Die Deresers verstehen es, Ursprung, Herkunft und Heimat ins Glas zu bringen.  
Dabei steht das Thema Nachhaltigkeit seit eh und je im Vordergrund! 

 
Auf ca. 9 Hektar Fläche werden 10 verschiedene Rebsorten angebaut. 

In idyllischer Lage direkt an Main und Weinbergen liegt das Weingut Hermann Dereser. Seit weit mehr als 200 Jahren 
und mindestens 8 Generationen sind die Dereser`s in den Geschichtsbüchern als Landwirte und Häcker zu finden. 

Die Weinberge wurden seit jeher von der Hofstelle aus bewirtschaftet, von der auch heute noch die Tradition 
aufrechterhalten wird. Auf dem für die Mainschleife charakteristischen Muschelkalkboden werden in selektiver 

Handlese neben Silvaner (40%) auch Riesling, Weißburgunder, Sauvignon Blanc, Müller-Thurgau, Domina und 
Spätburgunder geerntet. Ausgesuchte Weine werden zunehmend im großen Holzfass oder im Barrique ausgebaut. 

 

 
2024er Weißburgunder „Hoch“, trocken 

Weingut Dereser, Stammheim, Franken 12,5%Vol. 
Löwenzahnblüte, Klee, Heu, sehr duftig und dabei nuancenreich. Im Mund hat der Wein Schliff und Nerv,  
die Säure bringt Spannkraft und Drive in den recht stattlichen Körper, mineralische Noten und ein Hauch 

Kohlensäure geben zusätzlich Trinkanimation. Kulinarisch und ungekünstelt. Gelblich-grüne Farbreflexe im 
Glas, schöne Saftigkeit, typisch fränkisch.  

0,2 l  8,00 €     0,75 l 28,00 € 
 

*** 
 

2024er Sauvignon Blanc „Volkacher Ratsherr“, trocken  
Weingut Dereser, Stammheim, Franken 12,5%Vol. 

Unsere Rebsortenweine wollen hoch hinaus. Sie zeigen die Vielfalt der fränkischen Sorten.  
Der Weinberg und das Klima prägen die Weine der Kategorie „Hoch“.  

Ein ganz feiner Franke aus der Lage Volkacher Ratsherr.  
Dezente, unaufdringliche Sauvignon-Note, große Frische, delikat mit guter Struktur. Schöne Harmonie.  

Perfekt für Sauvignon-Freunde, die es nicht parfümiert mögen. 
 0,2 l  8,00 €     0,75 l 28,00 € 

 

*** 
 

2024er Domina, trocken 
Weingut Dereser, Stammheim, Franken 13,0%Vol. 

Domina ist eine in Franken beheimatete, kraftvolle Rotweinsorte (Kreuzung aus Spätburgunder & Blauer 
Portugieser), die für ihre tiefdunkle Farbe und kräftige Tanninstruktur bekannt ist.  

Typisch sind Aromen von Sauerkirsche, Brombeere und Holunder, oft ergänzt durch Holznoten.  
Der Wein ist ein idealer, dichter Speisebegleiter zu Wild und Braten. 

0,2 l  8,00 €     0,75 l 28,00 € 

 



 

UNSERE WEINEMPFEHLUNG  
 
REGIONAL WEISS 
 

Weißer Burgunder 
Weingut Bernard Pawis, Zscheiplitz-Saale Unstrut, trocken 12,0%Vol. 
m Glas zeigt er sich ein mittleres Zitronengelb. Darüber finden wir ein klares, aromenstarkes Bukett nach Aprikose, 
Williams-Christ-Birne und Quitte mit kühler Mineralnote. Diese ist auch am Gaumen präsent, untermalt dort das 
facettenreiche Spiel aus saftiger, extraktreicher Frucht und animierender Säure. 
0,75 l Flasche: € 31,00   0,2 l Glas: € 8,50 
 

Grauburgunder 
Weingut Bad Sulza, Bad Sulza-Saale Unstrut, trocken 12,5%Vol. 
Schon beim Einschenken verströmt dieser edle Wein aus den Trauben des Grauen Burgunders anregende 
Duftnoten von knackiger Birne und saftiger Orange. Diese fruchtigen Aromen werden bei dem extraktreichen 
Weißwein am Gaumen von exotischer Litschi und frischen Äpfeln ergänzt  
0,75 l Flasche:  € 30,00   0,2 l Glas: € 8,50 
 

Riesling „Pfaffenlehne“ 
Weinkellerei Vereinigte Kirchen- und Klosterkammer, Erfurt-Saale Unstrut, trocken 13,0%Vol. 
Feiner Geruch nach gelben Früchten, Weinbergpfirsich und reifen Zitrusfrüchten, dezente Kräuterwürze im 
Hintergrund, im Geschmack reife Früchte mit saftigem Säurespiel. Handgelesener Riesling - die Renaissance des 
Erfurter Weinbaus - der erste Wein aus der Jungfernlese vom Weinberg auf der "Pfaffenlehne" 
0,75 l Flasche: € 35,00          0,2 l Glas: € 9,50 

 
Chardonnay „Pfaffenlehne“ „Empfehlung des Hauses“ 
Weinkellerei Vereinigte Kirchen- und Klosterkammer, Erfurt-Saale Unstrut, trocken 14,0%Vol. 
Würziger Duft, der an Nüsse und vollreifes Steinobst erinnert, dezente Vanille- und Honignoten,  
voller Körper mit sanfter Säure und viel Kraft im Abgang. 
0,75 l Flasche: € 35,00   0,2 l Glas: € 9,50 
 

Sauvignon Blanc „Gröster Steinberg“   
Weingut Thürkind, Gröst -Saale Unstrut, trocken 11,5%Vol. 
Aus der seltenen Rebsorte Sauvignon Blanc wurde vom Weingut Thürkind ein lebendiger Wein mit feiner 
Säurestruktur gekeltert, der im Bukett an knackige Stachelbeeren, aromatische Johannisbeeren und frisch 
geschnittenes Gras erinnert.  
0,75 l Flasche: € 30,00   0,2 l Glas: € 8,50 

 

REGIONAL ROT 
 

Frühburgunder „Empfehlung des Hauses“ 
Weingut Bad Sulza, Bad Sulza-Saale Unstrut, trocken 13,0%Vol. 
Ein feiner Geruch von roten Früchten wie Erdbeere, saftige Himbeere und aromatische Johannisbeeren 
umschmeichelt die Nase und wird von einem dezenten Duft nach Veilchen ergänzt. Im Geschmack fruchtig mit einem 
leichten Anflug von Bittermandel präsentiert dieser exklusive Rotwein eine moderate Tanninstruktur. 
0,75 l Flasche: € 30,00          0,2 l Glas: € 8,50 
 

 
Cabernet Jura „Neuer Meister“ 
Weingut Wolfram Proppe, Löberschütz-Saale Unstrut, trocken 14,5%Vol. 
Als Vorreiter im Weinanbaugebiet Saale-Unstrut entschied sich Wolfram Proppe schon frühzeitig für den Anbau 
dieses "Neuen Meisters" der Weinszene. Würzige Aromen mit einem fruchtigen Bukett von Waldbeeren und ein 
harmonischer Geschmack kennzeichnen den Charakter dieses fülligen Rotweines. Die sanfte Reife über 12 Monate 
im Eichenholzfass unterstreicht seine weiche, körperreiche Struktur. 
0,75 l Flasche: € 35,00   0,2 l Glas: € 9,50 

 

 
 



UNSERE WEINEMPFEHLUNG  
 
REGIONAL ROSÉ 
 

Unverblümt 
Weingut Wolfram Proppe, Löberschütz-Saale Unstrut, feinherb 11,5%Vol. 
Der fruchtig-duftige Rosé zeigt sich mit einer feinen Säure im Glas und gibt vollmundige Aromen von reifen 
Himbeeren und knackigen Kirschen frei. Als leichter Terrassenwein bietet er sich für gemütliche Sommerabende im 
Freien an, kann zum Essen aber auch frische Fischgerichte und die süßsauren Köstlichkeiten der asiatischen Küche 
begleiten. 
0,75 l Flasche: € 31,00   0,2 l Glas: € 8,50 

 
NATIONAL WEISS 
 

Silvaner 
Weingut Juliusspital, Würzburg-Franken, trocken 13,0%Vol. 
Das VDP-Weingut Juliusspital ist eines der größten - und der besten Deutschlands. Als einziges Gut verfügt es über 
Weinberge in allen fünf Spitzenlagen Frankens. Der Gutswein Silvaner dieses Spitzenerzeugers bringt viel Frische 
mit. Sein Duft ist brillant mit satter Frucht von Birne, Apfel und Stachelbeeren. Auch auf der Zunge präsentiert er sich 
knackig-frisch, saftig und sehr intensiv. 
0,75 l Flasche: € 33,00   0,2 l Glas: € 9,00 
 

Sauvignon Blanc & Riesling „Gabelbach Cuveé 1911“ 
Weingut Jörn Goziewski, Geisenheim-Pfalz, trocken 12,5%Vol. 
Cuveé aus Sauvignon Blanc und Riesling mit Aromen von Granny Smith, Limette und frischen Heu, dabei herrlich 
leicht und frisch. Langes Finish, wobei sich hier eine deutliche frische saftige Frucht offenbart. 
0,75 l Flasche: € 28,00   0,2 l Glas: € 8,00 
 

NATIONAL ROSÉ 
 

Flora & Fauna 
Weingut Eymann, Gönnheim-Pfalz, trocken 11,5%Vol. 
Aus Portugieser, Spätburgunder und St. Laurent entsteht hier ein kräftiges Cuvèe. Lachsrosa mit ausdrucksvoller 
Nase, roter Frucht, Aromen von Himbeeren, Kirsche und Stachelbeere. Schlank gebaut am Gaumen mit kultivierter 
Säurestruktur, dezenter Süße und feiner Herbe. 
0,75 l Flasche: € 30,00   0,2 l Glas: € 8,50 

 
Gabelbach Rosè „777“ 
Weingut Jörn Goziewski, Geisenheim-Pfalz, trocken 11,0%Vol. 
Aromen von roten Früchten, Himbeere, Kirsche und Stachelbeere. Lachsrosa, ausdrucksvolle Nase und saftig am 
Gaumen, hat Schmelz und wirkt natürlich. 
0,75 l Flasche: € 28,00   0,2 l Glas: € 8,00 

 
NATIONAL ROT 
 

Blauer Zweigelt „Gabelbach Cuveé 1780“ 
Weingut Jörn Goziewski, Geisenheim-Pfalz, trocken 14,0%Vol. 
Ein Cuveé aus zwei verschiedenen Blauen Zweigelt´s. Im Bukett mit einer saftigen Kirschfrucht, pfeffrigen 
Gewürznoten und einem leicht animalischen Touch.  
Samtweiche Gerbstoffe geben dem Wein Struktur. Fruchtig und charaktervoll. 
0,75 l Flasche: € 28,00   0,2 l Glas: € 8,00 

 
 
 
 
 



UNSERE WEINEMPFEHLUNG  
 

INTERNATIONAL WEISS 
 

Gewürztraminer & Moscatel „Vina Esmeralda“ 
Weingut Torres, Catalunya-Spanien DOP, halbtrocken 11,5%Vol. 
In der Nase lässt sich der Duft weißer Rosen, Lilien und Jasmin assoziieren. Im Mund entfalten sich exotische Früchte 
wie Passionsfrucht und Banane. Deutliche Honigaromen gesellen sich dazu. Der Wein ist insgesamt sehr leicht, 
erfrischend und eher halbtrocken, es ist eine ganz dezente Süße im Hintergrund zu vernehmen. 
0,75 l Flasche: € 31,00   0,2 l Glas: € 8,50 

 

INTERNATIONAL ROT 
 

Cabernet Sauvignon „Rino“ 
Weingut Vignobles Vellas, Languedoc-Roussillon-Frankreich, trocken 14,5%Vol. 
Der Rino Cabernet Sauvignon kann zurecht als außergewöhnlich fruchtbetont und samtig bezeichnet werden, da er 
mit einem angenehm lieblichen Geschmacksprofil vinifiziert wurde. Druckvoll und facettenreich präsentiert sich dieser 
samtige Rotwein am Gaumen. Durch seine vitale Fruchtsäure offenbart sich der Rino Cabernet Sauvignon am 
Gaumen beeindruckend frisch und lebendig. 
0,75 l Flasche: € 30,00   0,2 l Glas: € 8,50 
 

Nero d'Avola „Passivento“ 
Weingut Barone Montalto, Sizilien-Italien IGP, feinherb 13,5%Vol. 
Dieser Wein präsentiert sich im Glas in einem warmen Rot und verzückt mit seinem vielschichtigen Bouquet. Es 
offenbaren sich fruchtige Aromen nach saftigen Waldbeeren - besonders Brombeere, Himbeere und Johannisbeere - 
wundervoll unterlegt von würzigen Nuancen. Dieser italienische Rotwein ist körperreich, ausdrucksstark und 
sensationell würzig. Sein opulenter Geschmack, die gut eingebundene Säure und seine feine Restsüße 
umschmeicheln den Gaumen. 
0,75 l Flasche: € 30,00          0,2 l Glas: € 8,50 

 
Primitivo „Surani“   
Weingut Pasqua, Apulien-Italien, trocken 14,0%Vol. 
Dieser Wein entfaltet Aromen von roten und schwarzen Früchten wie Pflaumen, Kirschen und Brombeeren, die sich 
harmonisch mit würzigen Noten von Vanille und Zimt verbinden. Am Gaumen präsentiert er sich rund und saftig, mit 
intensiver Würze und weichen Tanninen. 
0,75 l Flasche: € 31,00          0,2 l Glas: € 8,50 

 
Tempranillo & Cabernet Sauvignon „Grianza“ „Empfehlung des Hauses“ 
Weingut Enate, Somontano - Spanien 15,0%Vol. 
In der Nase nimmt man subtile Noten von reifen Früchten wie Pflaumen und Brombeeren wahr, begleitet von einem 
würzigen Hauch, der an Pfeffer und Vanille erinnert. Am Gaumen schmeichelt er und ist voller Nuancen, mit einem 
konzentrierten Profil, das einen langen und angenehmen Abgang hinterlässt. 
0,75 l Flasche: € 35,00          0,2 l Glas: € 9,50 

 

SCHATZFASS WEISS -limitierte Flaschen Lagerung- 
 

Soave „Classico“ 
Weingut Cecilia Beretta, Venetien - Italien, trocken, 13,5%Vol. 
Ein wahres Füllhorn an Aromen schon im Glas. Im Mund der leichte Mandelgeschmack, der sich mit einer leichten 
Süße in der Nase vermischt. Und die Vinifizierung optimiert die schöne Harmonie von Extrakt und Säure. Nicht nur 
Weinkritiker sind vom Facettenreichtum dieses Bio-Soave begeistert! 
0,75 l Flasche:  € 23,00 

 
SCHATZFASS ROT -limitierte Flaschen Lagerung- 
 

Dornfelder & Spätburgunder „Bruderherz“ 
Weingut Lergenmüller, Pfalz, trocken 13,0%Vol. 
Helles Rot von Walderdbeeren. Rotfruchtige Nase mit Johannisbeere, helle Pflaume, Erdbeere und etwas Pfeffer.  
Am Gaumen gefällt das »Bruderherz« mit toller Balance zwischen Süße, Säure und Frucht.  
Himbeere und leicht kräuterige Noten ergänzen das Finish. 
0,75 l Flasche: € 23,00   

https://www.vicampo.de/weine?wine_grape_variety=Nero%20d%27Avola


Feine Schaumweine, Prosecco und Champagner              0,1 l  | 0,75 l 
Gabelbach Sekt Weiß, Sekthaus Drabow              €   5,00   /   30,00 
Gabelbach Sekt Rosé, Sekthaus Drabow              €   5,00   /   30,00 
Prosecco Spumante Villa Sandi                           €   6,00   /   35,00 

Träublein Sekt -Alkoholfrei-                 €   4,10   /   28,00 

 
Sherry und Portwein             5 cl 
Sandemann Sherry fino I medium I sweet                 €    6,00 
Sandeman White Port / Tawny Port                  €    7,80 

  
  

Vermouth               5 cl 
Lillet Blanc, französischer Weinaperitif                  €    5,50 
Martini white I red I dry                    €    6,00 
Hugo, Secco, Holundersirup Minzzweig, Limettenscheibe               €    7,90 
Aperol Sprizz, Secco, Aperol, Sodawasser, Orangenkeil                €    7,90 
 
 

Frisch gezapft           0,3 l  | 0,5 l 
Köstritzer Pils                       €    4,00   |   5,70 
Köstritzer Kellerbier                  €    4,00   |   5,70  
Benediktiner Weißbier naturtrüb, vollmundig im Geschmack             €    4,00   |   5,70 
Radler / Diesel                   €    4,00   |   5,70 

 
 
Bier von hier / Flaschenbiere         0,3 l  | 0,5 l 
Herschdorfer Pils die goldige Blonde                  €    5,20 
Herschdorfer süffiges Lager elegant & brünett                €    5,20 
Köstritzer Schwarzbier, gebraut mit Charakter                 €    5,70 
Benediktiner Weißbier alkoholfrei, erfrischend isotonisch               €    5,70 
Bitburger 0 % alkoholfrei 0,33 l                      €    4,00 

 
 

Alkoholfreie Getränke 
Gerolsteiner Mineralwasser Sprudel I Medium I Naturell                 0,25 l   €    3,50   
Gerolsteiner Mineralwasser Sprudel I Medium I Naturell                 0,75 l   €    7,20  
Thüringer Waldquell    
Tonic Water 4, Bitter Lemon 3, Ginger Ale 2,3                 0,25 l   €    3,40 
Coca Cola 1,2 ; Fanta 3; Sprite 3;                   0,33 l   €    4,00 

 
 

Säfte von Fahner           0,2 l  | 0,4 l 
Apfel naturtrüb, Banane,                         €    3,10   |   5,00 
Grapefruit, schw. Johannisbeere, Mango,  
Orange, Rhabarber, Sauerkirsch  
Alle Säfte auch als Schorle                 €    2,90   |   4,80 
Himbeerfassbrause                     €    2,60   |   4,00 



Heiße Kaffeespezialitäten 
Tasse Kaffee                    €    3,10 
Kännchen Kaffee                   €    5,60 
Cappuccino                    €    3,60 
Milchkaffee                    €    4,10 
Espresso                    €    3,10 
Espresso doppelt                   €    4,40 
Latte Macchiato                    €    4,10 
Heiße Schokolade                   €    3,90 
 

Ausgesuchte Teesorten aus dem Hause Ronnefeldt 
Kännchen Tee                    €   5,00 
Earl Grey, vollaromatisch, spritzig, frisch                3-4 min 
Spring Darjeeling, zart, lieblich, blumig                    3-4 min 
Green Tea, erfrischend, kraftvoll, herbe Note                 2-3 min 
Sencha Morgenblüte, reine Kräuter, Blüten, wohltuend                5-8 min 
Rooibos Vanilla, aromatisch, bekömmlich                5-8 min 
Fruit Selection, fruchtig, würzig, kräftig                 5-8 min 
 

Heiße Zitrone, frisch gepresster Zitronensaft                €   2,80 
Grog vom Rum                    €   4,00 
 

Edle Obstbrände und Geiste aus Thüringen                  4 cl 
Destille Erfurt Vogelbeere / Wildbeere                        €  9,90 
Destille Erfurt Mandarine / Blutorange                        €  9,90 
Destille Erfurt Haselnuss                         €    9,90 
Fahner Williams Christ / Obstler                         €  8,90 
Fahner Zwetschge / Fahner Waldhimbeer-Geist                       €  8,90 
Fahner Mirabelle                          €    8,90 
 

Klare und internationale Spirituosen         4 cl 
Nordhäuser Doppelkorn                          €    4,80 
Molinari Sambuca                          €    4,90  
Baron Vodka Black                          €    6,50 
Linie Aquavit                           €    6,80 
Malteser Kreuz Aquavit                          €    6,80 
 

Kräuter             4 cl 
Neudietendorfer Aromatique                          €    5,00 
Heimatlikör Manufaktur Weimar                  €    6,50 
Boar Kräuterlikör „Caliber 1844“                  €    6,80 
Ramazzotti                                 €    5,80 
 

Weinbrände & Cognacs           4 cl 
Asbach Uralt                            €   6,00 
Carlos 1 Grand Reserva                            €   8,50 
Remy Martin V.S.O.P.                           € 14,00 
 

Grappa             4 cl 
Grappa Sibona Moscato                         €    9,90 
Grappa Sibona di Barolo ´                        €    9,90 
Grappa Sibona di Rum                   €    9,90 

 
 
 

Weitere erlesene Brände und feine Liköre  
halten wir für Sie auf unserer Barkarte „17achzig“ bereit.“ 

 


